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ABSTRAK 

Kajian ini dijalankan untuk mengkaji peratusan vitamin C optima yang perlu 

ditambahkan kepada makanan (kastard telur) untuk mendapatkan tumbesaran larva udang 

galah yang baik. Vitamin C yang berbeza telah ditambahkan kepada makanan (kastard 

telur), iaitu 0.0 g ( 0.00 % I kawalan), 1.0 g (0.99%), 2.0 g (1.96%), 3.0 g (2.91 %) dan 4.0 

g (3.85%). Keputusan mendapati bahawa makanan (kastard telur) yang telah 

ditambahkan dengan 3.0 g (2.91 %) memberi pertumbuhan IPL dan kemandirian larva 

udang galah yang paling baik. Namun begitu, julat vitamin C yang perlu ditambah 

kepada makanan (kastard telur) larva adalah di antara 3.0 g (2.91 %) hingga 4.0 g 

(3.85%). Kajian yang lebih teliti perlu dijalankan pada masa akan datang berdasarkan 

julat tersebut untuk mendapatkan keputusan yang lebih baik. 

IV 



�rpUSroJ<aan 
.,,,, Unrversftt Solns Don Teknolool Molovslo (KUST

ABSTRACT 

This experiments were carried out to find the optimum percentage vitamin C should be 

added to the food in order to enhance the growth of the larvae of "udang galah". 5 

different dosage of vitamin C were added to the food ( egg custard ), where 0.0g ( 0.00% 

as control), 1.0g ( 0.99% ), 2.0g ( 1.96% ), 3.0g ( 2.91 % ) and 4.0g ( 3.85% ). From the 

results, it were found that the food ( egg custard) which contained 3.0g ( 2.91 % ) proved 

that the growth rate of IPL and the survival rate of the larvae of "udang galah" was the 

best. The optimum dosage of vitamin C added into the food was within the range of 3.0g 

( 2.91% ) to 4.0g ( 3.85% ). Future research should be carried out futher base on that 

range to get a better result. 
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