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Laporan projek ini hendaklah dirujuk sebagai:

Chin, W. F. 2003. Percubaan terhadap pengkulturan Grucilaria changii dari Johor di

lagun Setiu pada sangkar Pak Uda dan sangkar Pak Din. Laporan Projek,
Sarjana Muda Sains (Biologi Marin), Fakulti Sains dan Teknologi, Kolej
Universiti Sains dan Teknologi Malaysia, Terengganu. 80p.

Tidak dibenarkan mengeluar ulang mana-mana bahagian dan kandungan laporan ini
dalam apa j uga bentuk dan dengan apa cara pun sama ada secara elektronik, fotokopi,
mekanik, rakaman atau cara lain sebelum mendapat izin bertulis daripada penulis atau

Penyelia Utama penulis tersebut.
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PENGIIAR(;AAN

Bersyukurlah kepada Tuhan dengan limpah kumianya agar projek ilmiah

tahun akhir saya dapat disiapkan dalam tempoh yang ditetapkan. Saya ingin

mengambil peluang keemasan di sini untuk mengucapkan jutaan terima kasih kepada

penyelia projek iaitu Dr. Siti Aishah Abdullah kerana sudi memberi peluang, nasihat

.

serta tunjuk ajar semasa melaksanakan projek ilmiah tahun akhir ini.

Ucapan ribuan terima kasih juga ingin saya sampaikan kepada Pak Uda kerana

sudi meluahkan masa pada setiap minggu untuk membawa saya ke lokasi

pengkulturan dengan menaiki bot beliau Saya juga ingin menyampaikan penghargaan

saya kepada ahli-ahli keluarga Pak Din kerana membenarkan sava menggunakan

kedainya sebagai tempat pengukuran berat rumpai laut. Jasa baik Pak Uda dan Pak

Dirl amatlah saya hargai sepanjang riwayat hidup saya

Di samping itu, saya ingin mengambil kesempatan di sini untuk mengucapkan

terima kasih kepada pembantu makmal terutamanya, Encik .1 uhari atas jasa beliau

dalam mengenal pasti epifit dan epifauna yang terdapat pada lokasi pengkulturan.

Selain itu, ucapan terima kasih juga ingin disampaikan kepada pembantu makmal

biodiversiti, pembantu makmal biologi dan pembantu makmal anatomi dan fisiologi

kerana sudi meminjam alatan-alatan yang berkaitan semasa menjalankan projek

ilmiah tahun akhir saya. Akhirnya, setinggi-tinggi penghargaan juga ingin saya

tunjukan kepada rakan-rakan saya terutamanya Cik Chong Huei Li kerana sudi

meluahkan masa beliau dalam mencari bahan maklumat yang berkenaan dengan

projek saya di perpustakaan Universiti Kebangsaan Malaysia (UKM).
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,\llSTRAK

Gracilariu ('lllIII,!!,11 merupakan rumpai laut merah yang biasa digunakan

sebagai sumber komersil dalam agar-agar gred makanan. Kajian ini dilakukan dengan

membuat pengkulturan Gracilariu cliangii dari Sungai Pulai dan Tanj ung Adang,

Johor di sangkar Pak Uda dan sangkar Pak Din di Setiu, Terengganu. Gracilaria

chungii akan dikultur dalain tempoh Ogos hingga September, 2002 dengan

menggunakan kaedah ikatan dan akhimya digantikan dengan kaedah beg berjaring

selepas sebulan pengkulturan dilakukan. Rumpai laut yang telah dituai akan

dikeringkan, agar akan diekstrak dan dibandingkan dengan agar-agar komersil. Kadar

pertumbuhan rumpai laut akan dipantau setiap minggu Purata kadar pertumbuhan

relatif (% hari'l) paling tinggi bagi Gracilaria changii adalah dari Tanjung Adang

yang dikultur pada sangkar Pak Uda iaitu -11.23�0, manakala bagi Grucilaria chung]!

dari Sungai Pulai yang dikultur pada sangkar Pak lJda pula mencatatkan kadar

pertumbuhan rc lat i f yang pal i ng rendah iai tu -23.89%. Da lam tern poh pcngk lil turun,

didapati terdapat organisma peragut seperti Aplysia sp, ketam herrnit, teritip,

Enteromorpha dan Ulvu yang telah mengganggu kadar pertumbuhan relatif (RGR)

setiap minggu pengkulturan.

Dalam penentuan suhu rawatan alkali, peratusan hasil agar-agar yang paling

tinggi adalah dari sampel rawatan alkali 60('C. Sampel komersil dari Jepun

mempunyai suhu pembentukan agar-agar yang paling tinggi iaitu 37.50(lC dan paling

rendah bagi sampel agar-agar rawatan alkali 70(lC serta sampel agar-agar tanpa

rawatan alkali iaitu hanya 34,OO°C sahaja, Bagi suhu peleburan agar-agar pula, sampel

komersil dari China mencatat nilai yang paling tinggi iaitu 89()C. Manakala sampel
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agar-agar rawatan alkali pada suhu 90"C mencatat suhu pelchuran �'ang paling rendah

iaitu 65"C.

Bagi pengekstrakan agar-agar pada suhu yang terpilih iaitu pada 80"C,

didapati sampel tanpa rawatan alkali menunjukkan peratusan hasil agar-agar yang

lebih tinggi iaitu di antara julat 25.000/0 � 30.500/0 berbanding dengan hanya 22.90% �

29.600,'0 bagi sampel rawatan alkali 80l'C. Kekuatan agar-agar sampel ujian adalah

tidak setanding dengan agar-agar komersil. Walau bagaimanapun, didapati kekentalan

bagi agar-agar rawatan alkali 80"C adalah lebih baik jika dibandingkan dengan agar­

agar tanpa rawatan alkali. Agar-agar komersil China mempunyai suhu pembentukan

agar-agar yang paling tinggi iaitu 42"C, manakala sampel dari Sungai Pulai yang

di kultur pada sangkar Pak Din mencatatkan suhu pembentukan yang paling rendah

iaitu 30"C (tanpa rawatan alkali ). Bagi suhu peleburan agar-agar pula, agar-agar

komersil China mencatatkan suhu yang tertinggi iaitu 88l'C manakala sampel dari

Sungai Pulai yang dikultur di sangkar Pak Uda mencatatkan suhu pcrleburan yang

paling rendah iaitu 76(lC sahaja.

Dengan itu, sangkar Pak Uda adalah lebih berpotensi untuk melakukan aktiviti

pengkulturan berbanding dengan sangkar Pak Din dan sampel (;"([('I/(I"[U changii dari

Tanjung Adang adalah lebih sesuai dikultur di Setiu berbanding dengan sampel

Gracilaria changii dari Sungai Pulai.
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A 11S'f RA (:T

Gracilaria is red seaweed that is the major commercial source of food-gradc

agar. This research is cultivation of Gracilria changii that was collected from Sungai

Pulai and Tanjung Adang, Johor in the fish cages ot' Pak Uda and Pak Din in Setiu,

Terengganu. Gracilaria changii from August to October 2002, was cultured using

bundles and changed to net bag s just after one mouth of' cultivation The harvested

seaweeds were dried, agar was extracted and compared with commercial agars.

Growth rate was monitored weekly. The highest RGR for the Gracilaria changii

collccted from Tanjung Adang and cultured at Pak Uda's fish cage was about -

11.23�!oda)I·I. While the lowest RGR for Gructlaria ('/I(III,1!.11 collected from Sungai

Pulai and cultured at Pak Udas fish cage was -23.89%day·l. Grazing organisms like

Aplysiu sp., hermit crab, barnacles, Entcromorpha and {I/\'(I were found during the

period of cultivation which disturbcd the rclative growth rate (RGR) of the seaweed.

Deterrnination of the alkali treatment ternperature before agar extraction

showed that the highest percentage of agar yield is the sample from 60()C alkali

treatrnent The strongest agar gel for samples of alkali treatrnent and without alkali

treatment were lower than gel strength of commercial agars (Thailand, China and

Japan). The highest gelIing temperature was the commercial agar powder from Japan

which is about 37.5()C, while the lowest temperature (34.0()C) was the agar at 70()C

and the agar without alkali treatment. The highest melting temperature was 89()C for

the commercial agar from China and the lowest temperature was agar at 90(lC of alkali

treatment which is only 65°C.
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Agar without alkali treatment had the highest agar yicld (25 ()oo;() - 3() 50°,/0)

compared to agar at 80"C of alkali treatmcnt (22 90�o -_ 29.60°'0) in the test of agar

extraction at the selected temperature (80(lC). The gel strength of agar f'or all alkali

treatment and native agar were lower than the commercial agars while the gel strength

for alkali agar treated 80"lC was better than agar without alkali treatment. The highest

geliing ternperature was 42('C for the commercial agar from China but agar from

Sungai Pulai and cultured at Pak Dins fish cage had the lowest geliing ternperature

(30('C). The commercial agar from China had the highest melting ternperature (88"'C)

and the lowest temperature (76()C) was agar from Sungai Pulai and cultured at Pak

Uda's fish cage

Therefore, Pak Uda' s fish cage was potential for Gracilaria changii

cultivation compared to Pak Dins fish cage The Gracilaria ('/llJI1,1!,// collected from

Tanjung Adang was suitable for cultivation comparcd to scaweed collccted from

Sungai Pulai.
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