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ABSTRAK

Alerg1 kepada makanan laut telah lama dikenalpasti melalu1 kajian-kajan yang
terdahulu. Salah satu daripada makanan laut adalah tiram yang tergolong dalam kelas
Bivalvia. Tiram yang dipilih untuk kajian ini 1alah dan spesis C. iredaler dan C.
belcheri. Objektif utama kajian imi 1alah bagi menentukan profil protein spests tiram
yang dikaji dengan menggunakan Elektroforesis Sodium Dodesil Sulfat (SDS-PAGE)
dan menentukan Kkealergenikan antigen spesis tiram yang dikaji menggunakan
Pemblotan Western. Pencirian imunologi melalui kaedah SDS-PAGE memberikan
jalur-jalur protein yang jelas dan tidak jelas bagi setiap spesis tiram 1ni samada yang
mentah atau yang dimasak. Tiram mentah dan spesis C. iredaler menunjukkan jalur
protein yang jelas pada berat molekulnva kira-kira 58.3 kD manakala tiram vang
dimasak dan spesis yang sama menunjukkan jalur protein yang jelas pada berat
molekuinya kira-kira 21.8 kD. Tiram mentah dan spests C. belcheri pula
menunjukkan jalur protein vang jelas apabila molekulnya seberat kira-kira 28.3 kD,
manakala yang dimasak pula menunjukkan jalur protein yang jelas pada berat
molekulnya kira-kira 23.9 kD. Melalui kaedah Pemblotan Western, profil protein
yang paling jelas pada C. belcheri (mentah) 1alah 72 kD dan untuk C. belcheri masak
pula adalah 84 kD. Spesis C. iredalei yang mentah menunjukkan jalur subumt protein
yang jelas berberat molekul 86 kD dan untuk C. iredalei masak pula membenkan
profil protein yang jelas pada berat molekul 38.8 kD. Spesis C. belcheri masak
membernkan berat molekul yang tinggi berbanding C. belcheri mentah tetap
sebaliknya pada (. iredalei yang mentah lebih membenkan mlai yang tinggi
berbanding C. iredalei yang dimasak. Daripada kedua-dua spesis 1 didapati C.
iredalei membenkan kealergenikan yang tinggi berbanding dengan spesis C. belcheri.
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ABSTRACT

Seatood allergy has long been known. The oysters chosen for this study are from the
species of C. iredalei and C. belcheri. The main objectives of this study are to
charactense protein profile of C. iredalei and C. belcheri with Sodium Dodecyl
Sulphate Polyacnilamide Gel Electrophoresis (SDS-PAGE) and the identify
allergenicity ot C. iredalei and C. belcheri antigen with Western Blot. The
immunological characterization using the SDS-PAGE method resulted sharp and faint
protein bands for each oyster specimen either of samples cook or raw. The raw oyster
from the C. iredalei showed sharp protein bands with molecular weight 1s 58.3 kD
whereas the cooked sample showed sharp protein band at molecular weight of 28.8
kD. Raw sample from the C. belcheri showed sharp protein bands at molecular
weight of 28.3 kD whereas the cook sample showed sharp protein bands at molecular
weight of 23.9 kD. From both oyster species studied, raw oyster from C. iredalei
gived the highest protein weight compared to the C. belcheri. However, the resulted
are reversed when a cooked sample was used. Using Western Blot, the sharp band of
protein profile was from C. belcheri with 72 kD but for sample raw 84 kD. The C.
iredalei species showed a sharp protein subunit band with a molecular weight of 86
kD (raw sample) and 38.8 kD (cooked sample). C. belcheri (cooked sample) showed a
higher molecular weight compared to C. belcheri (raw sample). C. iredalei showed a
higher molecular weight for raw sample compared to the cooked one. From both
spectes, C. iredalei gived a higher allergenic component compared to C. belcheri.
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