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Laporan ini hendaklah dirujuk sebagai:

Zulzila, H. 2002. Pencirian Alergen Makanan Laut, Tiram (Crassostrea belcheri
dan Crassostrea iredaleii. Laporan Projek Tahun Akhir Bae, Sc. (Kep).
Biologi. Kolej Universiti Sains Dan Teknologi Malaysia (Universiti Putra

Malaysia Terengganu, Terengganu). 44p.

Tidak dibenarkan mengeluar ulang mana-mana bahagian dan kandungan laporan
ini dalam apa jua bentuk dan dengan apa cara pun sama ada secara elektronik,
fotokopi, mekanik, rakaman atau cara lain sebelum mendapat izin bertulis

daripada penulis atau penyelia utama penulis tersebut.
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PENGHARGAAN

Dismillal1iwa1l1amm.lilla'h .

mm.lilla'h. se ti"SSi-ti"sSi kcS\1",kura" t»izza'hka" buat Rabb\41 Jalil. T",ha"

Pencipta alam SC'�1csCa, Selawat t)a" salam t»sc�1ba'hka" k'has b,cat J"'''l'''''sa''
Bcsar. }{hatim",l A"bi\fa'. Nabi M",'ha",� saw, ak'hi"�'\fa t)apat l"'sa sa\fa

�1C"\fiapka" tcsts projek i"i t)ala." wakt14 \fa"'5 tcla'h t»tetapka" wala� ia"\fa
tit)ak scka.�'il t)a" SCSC'�1P""'HO?; �'''''''Ski'', Ya Allal1! Ak", amat-a,',at bcrs\f",k",r

kcp�aM",.

S\f",kra" jazila" kat'hira" kat'hira 5a\fa ",capka" kcp�a 1'Cl'\\fclia proick 5a\fa. eil,
'Norazl1awati \fa"s tit)ak 1cm"'-lC"'''' ",cmbcrika" ooro"sa" t)a" t\4l11",k ajar kcp�a

sa\fa t)ala�, '�1C",bcrika" \fa"s terbaik b�i rcsis i"i wala"'1''''''' al1ak �1'" i"i

ba"\fak kcrcl1a'h t)a" r�"'''\fa. Ses"''''5S\4'h''\fa jasam", aka" k",kcl1a"'5 'hi"'5sa ke
ak'hir 'ha\fatk",. l Wlll MISS YOV. Tit)ak l"'pa l"'sa kcv�a PC�'\fclia kct)",a sa\fa
iait14 Dr. Mo'ht). Effc�� Abe, Wal1it) \fa"s 1"'9 tl4M4t mcmbcrika" pa"t)",a" t)a"

l1aSihat kcv�a sa\fa tCT\.4ta'�1a t)ala." wakt14-wakt14 \fa"s amat t»pcrl",ka"
pcrtolo"9",

D",at ib\4 a\fal1. jasa kalia" mc�,bcsarka" t)al,u a,',at-a,�'at k",'harsai t)a"

al,,,, tit)ak '�1amp'" ",c�1balas"\fa wala", t)c"sa" scs"',,"'''s i"ta" bcrlia". Ha"\fa ooa

\fa"s "'am1"" k",'h",l",rka" "'s�r kalia" scjal1tera 'him.p t» m."ia t)a" ak'hirat. Wa"s
ri"sSit t)a" pcl",'h."", serta tc���m'" ba"\fak tcrOfra'h """t14k t»rik", il1Sa" \fa"'5
ke, tJil i"i. Bcsit14 i"'sa buat aba"s s",I"""Sk",. Z",lkaT)1ai". �k-at>ikk", tcrsa\fa"s.

lil1a. C'hik. Ni"i t)a" At»k Ati. kakak ipark", t)a" a"ak-al1ak sa"",arak", tersa\fa"s.
lia t)a" Epi, Tawa t)a" SClak kalia" a",at mc�s'hibu,'ka" t»rik", i"i.

D",at tc.�,a"-tc,',a" scvcr1lfa"sa", }a'h. K'haira"i. Mck. Rozi. Gowri t)a" raka" -

ralta" scmak."a1pla"kto"olosi. saff pimpil1a" Kelab Al-ll,'hwa" 2001/2""2 t)a"

a'hl�a serta tema" sebilik IA 2-28 (Yatt. R14b\f t)a" K14za) S<)l«msa" t)a" ba"t1.4a"
mCHtal t)a" fizikal t)ari tema"-tC'�1a" SC'�1",a a'�1at bc,'��,akl1a basi t»rik",.

Tcristimewa bl4at Amiza. sa'habat ",k'h a'h wa�1�'habba'h rilla'hk",. wala",p14"
k",baM4 �sct\alim'" tetapi terW", ba"\fal, tazkira'h t)a" pcri"sata" \fa"s a'�1o?;t

bc,',.�,akl1a basi t»rik", \fa"s SCl'\tiasa l�'ha t)ari '�1c"Si"sati Alla'h swt t»bcrika"
olc'hm",. sa pcrsa'habata" kita i"i t»rct)'hai olc'h Alla'h swt. 1l1S\fa Allal1.

B",at Mari'ham sckcl",arga. kcizil1a"'�1'" t» atas ."cmbcrika" tempat \fa"s sclcse,
",,,t14kl,,,, mc""'�1pa"s ti"ssal scwal,t14 Ofti amatI,,,, sa"j",,,Si. Ku 'harap

pcrsa'habata" kita tit)ak aka" tCTT'",t14s bcSit14 sa'haja kcral1a kalf a",at isti�wa

b�il,,,, .
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T;�ak lupa jU9 ucapa,., tcri...,a kasih buat pckcrja-pe
.

a �a,., pc...,ba,.,tu

l)C.'\ofclitrik tri Mak,..,.,w Ma,.,kto,.,olog;. Kak Dah. Kak A,.,i. Kak Wa,.,. L;,.,�a �a,.,

Aba,.,s )\..(a,.,. PCI'lolo"9'" �ari kaJia,., Sct"t1ua t1�ak �apat kubalas �"'9'" wa,.,s

ri"'SSit.

Kcpa%)a semua \ofa,.,s terlibat secara la,.,ssu,.,s atau t1�ak la",ssuMS �a1a...,

."1CM\iiapka,., tests projck i,.,i. k\.f\.fcapka,., juaa,., tcri•..,a kasih atas jasa ��,., b'-"'�i
�lia,.,. ScS\.fMSS\.fh,.,\of� �kl4 ti�ak ."a."'pl4 ."c»,bal�\of� ha"'\ofa Al1aJ1 j\.4a \of�"'S

��pat mc...,baIM"'\ofA lt1S\of� Allah �a,., �r ukh ah �,.,tara kita aJU.,., tcrws

tCtiali,.,.

Sckia,.,. tcri•..,a kasih.

Al."'l4khlisah.
Zulzila bi,.,ti Hass�'" (Ella)

f'cbl'\tari 2002/ZuThiiiah 1422
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ABSTRAK

Alergi kepada makanan laut telah lama dikenalpasti melalui kajian-kajian yang
terdahulu. Salah satu daripada makanan laut adalah tiram yang tergolong dalam kelas
Bivalvia. Tiram yang dipilih untuk kajian ini ialah dari spesis C. iredalei dan C.
belcheri. Objektif utama kajian ini ialah bagi menen profil protein spesis tiram

yang dikaji dengan menggunakan Elektroforesis Sodium Dodesil Sulfat (SDS-PAGE)
dan menentukan kealergenikan antigen spesis tiram yang dikaj i menggunakan
Pemblotan Western. Pencirian imunologi melalui kaedah SDS-PAGE memberikan

jalur-jalur protein yang jelas dan tidak jelas bagi setiap spesis tiram ini samada yang
mentah atau yang dimasak. Tiram mentah dari spesis C. iredalei menunjukkan jalur
protein yang jelas pada berat molekulnya kira-kira 58.3 kD manakala tirarn yang
dimasak dari spesis yang saina menunjukkan jalur protein yang jelas pada berat

molekulnya kira-kira 21.8 kD. Tiram mentah dari spesis C. belcheri pula
menunj n jalur protein yang jelas apabila molekulnya seberat kira-kira 28.3 kD,
manakala yang dimasak pula menunj jalur protein yang jelas pada berat

molekulnya kira-kira 23.9 kD. Melalui kaedah Pemblotan Western, profil protein
yang paling jelas pada C. belcheri (mentah) ialah 72 kD dan untuk C. belcheri masak

pula adalah 84 kD. Spesis C. iredalei yang mentah menunjukkan jalur subunit protein
yang jelas berberat molekul 86 kD dan untuk C. iredalei rnasak pula memberikan

profil protein yang jelas pada berat molekul 38.8 kD. Spesis C. belcheri masak
memberikan berat molekul yang tinggi berbanding C. belcheri mentah tetapi
sebaliknya pada C. iredalei yang mentah lebih memberikan nilai yang tinggi
berbanding C. iredalei yang dimasak. Daripada kedua-dua spesis ini didapati C.
iredalei memberikan kealergenikan yang tinggi berbanding dengan spesis C. belcheri.
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ABSTRACT

Seafood allergy has long been known. The oysters chosen for this study are from the

species of C. iredalei and C. belcheri. The main objectives of this study are to

characterise protein profile of C. iredalei and C. belcheri with Sodium Dodecyl
Sulphate Polyacrilamide Gel Electrophoresis (SDS-PAGE) and the identify
allergenicity of C. iredalei and C. belcheri antigen with Western Blot. The

immunological characterization using the SDS-PAGE method resulted sharp and faint

protein bands for each oyster specimen either of sarnples cook or raw. The raw oyster
from the C. iredalei showed s protein bands with molecular weight is 58.3 kD
whereas the cooked sample showed sharp protein band at molecular weight of 28.8
kD. Raw sample from the C. belcheri showed sharp protein bands at molecular

weight of 28.3 kD whereas the cook sample showed sharp protein bands at molecular

weight of 23.9 kD. From both oyster species studied, raw oyster from C. iredalei

gived the highest protein weight compared to the C. belcheri. However, the resulted
are reversed when a cooked sample was used. Using Western Blot, the sharp band of

protein profile was from C. belcheri with 72 kD but for sample raw 84 kD. The C.
iredalei species showed a s protein subunit band with a molecular weight of 86
kD (raw sample) and 38.8 kD (cooked sample). C. belcheri (cooked sample) showed a

higher molecular weight compared to C. belcheri (raw sample). C. iredalei showed a

higher molecular weight for raw sample compared to the cooked one. From both

species, C. iredalei gived a higher allergenic component compared to C. belcheri .
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